DOMAINE DE

LA CHAPELLE

JULLIE

FLEURIE

APPELLATION FLEURIE CONTROLEE
MILLESIME 2025

PARCELLE : Vers le mont
- village Fleurie 350m d'altitude
- vignes agées de 60 ans
CEPAGE : Gamay
GEOLOGEIE : Arénes granitiques roses
treés pures

VENDANGES MANUELLES
VINIFICATION :

Fermentation en grappes entiéres.
Pressurage avant la fin de la fermentation
alcoolique.

ELEVAGE :

Assemblage entre un lot élevé 6 mois en
demi-muids et barrique et un lot élevé
6 mois en cuve inox.

Degré : 12,5 % vol.
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DEGUSTATION :
Jolie robe violagée. | |1 CHAPELLE
Un vin de copains au nez franc et vif. — e ——
Une bouche gourmande sur la cerise et
la creme de kirsch. 1 ol [El
~—~ [

Une finale généreuse.

ACCORDS METS-VINS : FLEURIE

110N FLEURIE CONTROLEE

Pigeon roti sur coffre, jus corsé a la
cerise, garniture de haricots verts
primeur.

Disponible en 75 cl

www.domainedelachapelle-jullie.com



